
   

Good to know!

BESTELLEN
•  Kerst tem zondag 21 december
•  Nieuwjaar tem zondag 28 december

OPENINGSUREN EN AFHALEN VAN BESTELLINGEN

Stapelstraat 32, Sint-Truiden - 011/ 68 24 93 
Schurhoven 34, Sint-Truiden - 011/ 68 75 75
Fabriekstraat 36, Sint-Truiden - 011/ 96 20 80
Sint-Truidersteenweg 547, Rijkel - 011/ 68 70 68
Eynestraat 90, Zepperen - 011/ 67 32 47
Sint-Martinusstraat 19, Velm - 011/ 88 28 88

Volg ons op:   
bakkerijwiame
bakkerijwiame

•  Zo 21 en 28 december
•  Ma 22 en 29 december
•  Di 23 en 30 december
•  Woe 24 december
•  Do 25 december
•  Vrij 26 december
•  Za 27 december
•  Woe 31 december
•  Do 1 januari
•  Vrijdag 2 januari

Normale openingsuren
Gesloten
Normale openingsuren
8u00 – 14u00
8u30 – 12u00 (enkel op bestelling!)
Normale openingsuren
Normale openingsuren
8u30 – 14u00 (enkel op bestelling!)
Gesloten
Normale openingsuren

LEKKERE MOMENTEN 
TIJDENS DE FEESTEN?

Neem 

een k
ijkje 

binnen
in! 



   

SUGGESTIES
• petit-fours 
• macaron de paris
• huisgemaakte bokkenpootjes 

(verschillende smaken)
• huisgemaakte truffels
• huisgemaakte dessertkoekjes, kokosrotsjes, 

madeleines en mellow cakes

• assortiment kleine broodjes
• verschillende soorten stokbroden

PIÈCE MONTÉE 
vulling van ofwel 
• creme suisse 
• pudding 
• slagroom 
• chocomousse

15, 30 of 
 40 bollen

Specialiteit!

TRADITIONEEL
(4-6-8 personen)

CRÈME AU BEURRE 
vanille • mokka • chocolade • praliné 
vanille/mokka • vanille/chocolade • 
vanille/chocolade overgoten

SLAGROOM EN VERS FRUIT

CHOCOMOUSSE

DIABEET
• slagroom en vers fruit

DESSERTPOTJES 
• tiramisu 
• dessert royal 
• chocomousse

FEESTGEBAK
• javanais (vierkant / 6-8-10 pers.)

• miserabel (vierkant / 6-8-10 pers.) 

Grote of 
 kleine portie!

Vraag 
   ernaar...

Te verkrijgen als
   

  stronk en gatea
u!

SPECIALE STRONKEN

TRIO 
(lang / 4-6-8 pers.)

• krokante bodem & biscuit
• witte chocolade 
• melkchocolade 
• zwarte chocolade

Alaska
(lang / 4-6-8 pers.) 

• krokante bodem 
• amandelbiscuit 
• witte chocolade mousse
• coulis van frambozen

NOISETTE 
(lang / 4-6-8 pers.)

• hazelnootbavarois 
• chocolademousse 
• chocoladebiscuit
• miserablebiscuit 
• hazelnootganache 

N I EUW ! !
N I E UW ! !


